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LE DALI
Avec qui ? Amanda Lear.
Dans le cadre grandiose
du Meurice, voila la plus
ILE-DE-FRANCE attirante des brasseries
ot parisiennes décorée par
78 Yvelines pARIS | 15¢ | ) Philippe Stard_<. Et dans
oo A BANYAN ce cadre, Yannick Alléno
93 Seine-Saint-Denis joue aussi, avec les terroirs,
94 Val-de-Marne Avec qui ? Ses parents. avec la grande cuisine
9 Val-d'Oise . - it
Pour yraiment connaitre classique, avec la mode,
la cuisine thailandaise dans compose des plats de
ses recoins les plus bistrot en version Meurice,
PARIS | 7* | 1) authentiques, le menu fait du haut gastro sans le
LE JULES-VERNE 455€ est idéal avec ses dire et donne le ton d'une
Aecqi2Unmonteen | SRCORECTLSS eamsliolonp e
I'air. L'ascenseur privé et le st pinoain soepe LE PRE CATELAN i '
; i ; : ;
]‘,l:l'; :’g‘lﬂ :ﬂ:t"::: de poulet au lait de coco, - Iy 212 | OUV. 7377, JUSQUA Z3H.
. i salade de vermicelles, Mleux qu a Ia tele 0144581044
lement partie de |a fasci b ® 228 RUE DE RIVOLI - PARIS T*
; rochette de poulet,
nation exercée par cette drncle e il
table. L'assiette n'est pas cteck saiéls au basil @;stassezcommadedecataloguercettevitdne
négligée bien s(ir: velouté Eum ;.c ?f: o bl ¥ duprestigeparisienetletravaildeFrédéricAn-  Gpayude
de cresson saint-jacques ave & tarifs équitables. ton, Meilleur Ouvrier de France et référence tech- %9
dorée et caviar osciétre, MENUS: 14-55 €, niguereconnue. Clesticile triomphe dugrandstylea DES TOQUES
pithiviers blond de canard fﬁﬁ)’ :;‘02 ';?_";%’:M' la francaise, qui s'exprime dans des appréts éblouis-  gianluca Re Fraschini
et foie gras, queue de lotte ETIENNE-PERNET - PARIS 15 sants, des déclinaisons, desjuset dessauces courtes, Nouveau chef (Gianluca
&n cocotte de parfaite etdansla précision inégalable des cuissons. Letour-  pq pragchini, passé
cuisson, volaille de Bresse = teau caviar est en trois facons, soupe, avecunegelée, . camment chez Pierre
avec un jus de cuisson PARIS |15 |0 ou en direct avec les grains: c'est 4 1a fois fortiche,  Gagnaire), nouvelle
savoureux, savarin UARCHELLE fra‘.is, et ﬁchtrement’gounnand, au point qu-'on_ net- arte, nouveau directeur
&['armagnac bien fait. e toie la boite de caviar comme un enfant finitun g, calle, nouveau décor,
Un ballet au service, des Avec qui ? Ses beaux- yaourt. Le turbotestaussibientravaillé, chairnacrée 145 fous de cuisine
attentions, mais parfoisune | parents, Ce fut un fief dela parfaite en texture et en cuisson, parfumdamande jyajienne profitent depuis
impression de numéro de bistronomie moderne, et capres d’un c6té, de noix et créme de féves de septembre d’un Assaggio
cirque pour un moment par | Bernard Gauzy - l'autre, dansuneprécision méticuleuserenforcéepar  (v;;e Cambon,  Paris 1)
nature inoubliable. ex-Vivarois et Marius et lafregolasardaauxpetites sei]chlxes etpetitspois. Se1: entidiement veoiaits:
Audéjeunerlemenua85€ | Janette - enafaitun vice d'une aisance remarquable, & tous niveaux,
apporte le souvenir sans agréable salon de quartier cave étant, dans cette catégorie, la plus abordable de Garlllnnra.ii:ul
hypothéquer I'appar- bourgeois, avec ses belles Paris, etaussil'unedes plus variées. Entre 50 et 150 €, Houusew pivt pous
tement... Une féte en plein maniéres et ses plats sirs: on trouve de trés nombreusesbellesbouteilles, et pas cemfe.enmgm
. g ; : : parisienne! Sous la
Jour avec une vue pareille: foie gras au torchon, seulement des fiefs de Michon ou une cuvée Florence h
2 ’ < s ; & s oulette de Garry Door,
¢a lefait trés bien ! dorade braisée au vin de de Cartier, mais aussi des chassagnes de Niellon, Tienstrapeli lhebin
MENUS: E5-200 €. E:n:;;s, sjgeest dr:iiz;pun au duRocdes Anges, du Trévallon... das Hnltues Faicapeion et
aﬂ;}ﬂéw A Z2H, P - GM+ Pour les amateurs de shows télévisés, |'idée de grands crus (spéciale
0145556144 MENU-CARTE : 30,50 €, de retrouver une des stars de Master Chef est déja du Banc d'Arguin entre
AVGUSTAVE-EFFEL - paRiS e | F SAMADIN, DM €T SEM, une féte en soi | MENUS:85-350€ CARTE: 200€.F.0M, LUNDL2SEM.  autres) et de trés beaux
0140659910 FEV. (VAC. SCOL), 3 SEM. DEB. AOOT ET 1 SEM. TOUSSAINT, JUSQUA 22H.  poissons sauvages!
= 83 AV SEGUR - PARIS 15° 10144144114 - BOIS DE BOULOGNE - PARIS 16° www.lebarahuitres.fr

HUITRES
1813006200508/GFS/OTO/2

Eléments de recherche : LE BAR A HUITRES : appellation citée, chaine de restaurant a Paris (75), toutes citations



